
• Enzymen kunnen celwanden : a. oprekken/knippen of b. knippen

• Enzymen hebben invloed op de mate en de snelheid van vrijkomen van celinhoud ( 
suikers,vocht )

• Enzymen versnellen het inkuilproces ( vrijmaken suikers ): Glucanase 

• Enzymen geven een betere verteerbaarheid, verlagen de NDF: Xylanase

• Enzymen mogen niet door blijven door blijven oprekken/knippen

• De gekozen enzymen in onze Magniva producten stoppen bij een pH van 4 a 4,2

• Langer gras, ouder gras of gras/klaver/kruiden met hogere NDF dus enzymen en 
bacteriën gebruiken

• Overig GLB “rustgewassen” en “eiwit”rijke gewassen bevatten vaak ook een 
hogere NDF, dus enzymen en bacteriën gebruiken

Enzymen



NDF als maat voor voeding in de belangstelling

Gerrit Hegen

Henry van Ittersum



Relatie droge stof opname en NDF in ruwvoer !

NDF als maat voor voeding in de belangstelling

Relatie droge stof opname en micro-klimaat in ruwvoer!



cellulose

hemicellulose

Enzymen en bacteriën

Enzymen die 

oprekken/knippen

Enzymen die 

knippen

Substraat-complex

Enzymen kunnen wij 

stoppen met de pH in de 

kuil

   Glucanase  

   Xylanase
pH 4.0-4.2



LALSIL enzym complex effectiviteit

(INRA registratie proeven)
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Minder eiwitverlies, minder boterzuur en coliformen

Magniva enzym complex effectiviteit
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• Vrijmaken suikers voor melkzuurbacterien

• Versnellen het inkuilproces

• Verhogen de verteerbaarheid

cellulose

hemicellulose

Enzymen en bacteriën

Effect op NDF en ADF

Enzymen



Verteerbaarheid

Vrij maken suiker
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